
 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

Querido(a) aluno(a) do Maternal II,  
 

Que delícia podermos continuar com os nossos momentos juntinhos, mesmo distantes 

fisicamente! Essa semana preparamos um conteúdo especial, explorando o dia nacional do 

livro infantil e os conceitos pedagógicos. 

Para ajudar na organização dos dias, montamos uma sugestão de planejamento de 

estudos. Agora, a seguir, eis algumas dicas para você organizar os seus estudos nesta 

semana: 
 

Segunda-feira 

 Videoaula 7– Comemorando o DIA NACIONAL DO LIVRO INFANTL com a 

boneca Emília (Projeto “Literatura Infantil”, nomeação dos animais, cores e 
estimulação da percepção auditiva/ discriminação dos sons). 

 Atividades da apostila Marcha Criança – páginas 21 e 23 (e a folha do material 

de apoio no final do livro-pág 7. 

 Videoaula de Música 
.    

Terça-feira 

 Videoaula de Educação Física. 

 Sugestão de atividade fixação no site e no aplicativo da escola. 
. 

Quarta-feira 

 Videoaula 8 – Conhecendo o Visconde de Sabugosa e a cor amarela 

 Atividades da apostila Marcha Criança – página 25 

 Videoaula de Teatro. 
 

Quinta-feira 

 Contação de histórias com a tia Fernanda (no Instagram). 

 Sugestão de atividade fixação no site e no aplicativo da escola. 
 

Sexta-feira 

 Videoaula 9 – Cozinhando com o número 1  

 

 

 

 

 

 

 
 Atividades da apostila Marcha Criança – página 27 

 Sugestão de atividade fixação no site e no aplicativo da escola. 

 Videoaula de Inglês. 
 
 

        E para as crianças que fazem Bilíngue, não deixem de acessar as videoaulas do 

projeto!!! Tenham todos uma excelente semana! 
 

Atenciosamente, Coordenação Pedagógica. 

 

 

Nível: Maternal I 

1º bimestre Nível: Maternal I 

1º bimestre 
 

Receita do bolo do número 1 

Ingredientes: 1 ovo, 1 colher de sopa de milho cozido ou de lata, 1 colher de sopa de farinha,  

1 colher de sopa de óleo de coco, 1 colher de açúcar de coco, 1 colher de chá de fermento. 
 

Como fazer (PARA O ADULTO): bata todos ingredientes no liquidificador (menos o fermento 

que deve ser colocado por último). Depois, coloque a mistura na frigideira em fogo baixo. 


